
 

 

 

 

 

 

BLANC DE SERS 
IGT Vigneti delle Dolomiti 

 

ANBAUGEBIETE 

Trentino - Im Hügelland von Serso (Pergine Valsugana) 

zwischen 500 und 600 Metern. 
 

BODEN 
Tonhaltiges - porphyrisches Mischland 
 

ERZIEHUNGSFORM 

Guyot  
 

TRAUBEN 

Wanderbara 30%, Veltliner Rosato 25%, Nosiola 20%, 

Vernaza 20%, Moscato 5% 
 

WEIN 

Kalteinmaischung der Trauben vor der Pressung, um  das 

partielle Übertreten der aromatischen Substanzen von den 

Schalen in den Most zu fördern.  

Weißweinbereitung und Veredelung in Inox-Stahl Behältern. 

Strohgelbe Farbe, zum Goldenen neigend; frisches Bouquet 

und Geschmack, blumig, von reifen Zitrusfrüchten und 

leichtem Schlussanflug von Salbei. 
 

ALKOHOLGEHALT 

12,50 % 
 

GASTRONOMISCHE EMPFEHLUNGEN 

Ausgezeichnet als Aperitif; aber auch sehr gut zu leichten 

Vorspeisen, Gerichten aus Süßwasser- und Meeresfisch, zu 

Suppen und Pilzen. 
 

TRINKTEMPERATUR 

10-12°C 
 

 

Die 750-ml-Flaschen werden in 6er Kartons abgepackt. 

 

 
 


