
 

 

 

 

 

MOSCATO ROSA 
IGT Vigneti delle Dolomiti 
 

ANBAUGEBIETE 

Trentino - Meano (300 Metern). 
 

BODEN 

Sandig - kiesig - grob  

 

ERZIEHUNGSFORM 
Tridentinische Pergola 
 

TRAUBEN 
Moscato Rosa 100% 

   

WEIN 

Besondere Beachtung der Reifung der Trauben. Anschließend 

Rotweinbereitung, bei der der Most wenige Tage auf den Schalen 

ruht, bei kontrollierter Gärung, so dass sie unterbrochen werden 

kann, sobald der gewünschte Zuckerrestbestand durch ein 

unvorhergesehen Erkalten bis etwa 0°C gewonnen ist. Diese 

Temperatur wird bis zur Abfüllung gehalten. Die Farbe variiert 

zwischen rubin- und granatrot mit bernsteinfarbenen Nuancen. 

Angenehmes, aromatisches, sicherlich großzügiges und würziges 

Bouquet mit Noten, die an Rosen erinnern. Die Bezeichnung 

„Rosa“ für diese Muskatellersorte stammt nicht aus der Farbe des 

Weines, sondern aus ihrem intensiven Bouquet, das an die 

unverwechselbare Teerose erinnert. Ausgeglichener Süße, 

harmonischer und abgerundeter Geschmack. 
 

ALKOHOLGEHALT 
12,50 % 
 

GASTRONOMISCHE EMPFEHLUNGEN 

Ein Dessertwein, der zu allen Trentiner Backwaren passt, wie z.B. 

zum Zelten, zum Streuselkuchen oder zu Kleingebäck. Der 

vollmundige Geschmack des Rosa Muskatellers lässt ihn auch zum 

Meditationswein werden. 
 

TRINKTEMPERATUR 
8-10°C 
 

Die 500-ml-Flaschen werden in 6er Kartons abgepackt. 
 


