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DINAMICITA E PASSIONE

Trentino PINOT GRIGIO Doc

ANBAUGEBIETE

Trentino - Am Fusse des immer gut geliifteten
Higellandes der Gemeinde Trient und Lavis (bis zu
300 Metern).

BODEN
Sandig

ERZIEHUNGSFORM
Tridentinische Pergola

TRAUBEN
Pinot Grigio 100%

WEIN

Nach etwa 4-6 stundenlanger Kalteinmaischung der
Trauben in einer Presse aus Inox-Stahl in vollkommen
geschlossenem Raum folgen die Weillweinbereitung
und die Garung auf kontrollierte Temperatur mit
ausgewahlten Hefen. Veredelung in Inox-Behéltern.
Strohgelbe Farbe; typisches fruchtiges Bouquet, das an
reife Birnen erinnert; trockener, schmackhafter
Geschmack mit ausgewogener Struktur.

ALKOHOLGEHALT
13,00 %

GASTRONOMISCHE EMPFEHLUNGEN

Als Aperitif sehr beliebt, geeignet zu weiRen Fleisch-
und Fischgerichten, aber auch zu Nudelngerichten mit
Saucen und Eierspeisen.

Ausgeglichener Wein mit einem besonderen Bouquet
und Eleganz.

TRINKTEMPERATUR MONFORT
10-12°C

Die 750-ml-Flaschen werden in 6er Kartons abgepackt,
die 375-ml-Flaschen in 12er Kartons.
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