VINI BIANCHI DA 7 A 12 EURO

FINALISTI

Lugana Doc

“Sirmione Vigna Bragagna -
Glovanni Avanzi” 2006
Avanzi

25080 Manerba def Garda (Bs)
Tef. 0365.551013

Fax (365.551013
info&avana. net

wwwavanzi nef

8,50 euro

& giallo paghering brillante con riflessi dorati. Al naso &

pisce una grande intensita aromatica. Delicati sentori of pesca
£ ananas sono accompagnati da aromi di fiori di camomila
Una sensazione minerale. Emergono anche profumi ol fogha
modoro & dif salvia. In bacea il ving é corposo, rofando, sapido e
2. Buona fa persistenza e gradevole il gusto finale, leggerments
ognalo. Un Lugana davwero ben riuscito,

Ditrepo Pavese Doc Riesling
Raccolta Tardiva

uﬁpﬂéﬂ“ 2005

Ca’ di Frara

27040 Marnico Losana (Pv)

Tel, 0383 892299

Fax (0383.892752
cadifrara@cadifrara.it
www.cadifrara if

8,50 euro

Prodotto neli’Oitrepd Pavese con il 95% di riesfing renano e il 5%
di riesiing ftalico, ha un bel colore giallo dorato con riffess brillanti
& wivi. | profumi sano mafta infensi @ nicordano la frutta gialla

& | fiorl, con mote minerali molte placevolf e fini af anice e frutta
gsatica, fn bocca ha un'otfima struttura, é corposo e caratterizzato
da un'acidita che fo rende molto fresco. il finale & piacevolmente
balsamico. Un eccellente wino, equitibrato e di grande personafita
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7 Colli di Luni Doc Colline di Levanio Doc
Pol g, Vermentino 2006 Bianco 2006
Il Monticello La Cantina Levantese
190138 Sarzana (Sp) 19015 Levanto /Sp)
ok Lo Tel 0167621432 Tel. 0187.801534
fiad | Fax (1187.1851432 Fax 0187 801534
Bt ] www.limonticelio. val. cantinalpvantese@iibero.it
o ek 11 euro 9 euro
e nts

¢ giallo paghering con niffessi dorati maito briltanti. | profumi
imtensi e ricordano la frutta gialia e quella esotica, come mango
aja. In bocca si fa apprezzare Ia buona acidita, che o rende

1€ piacevole. In un secondo momento si percepisce una nota
a, anch'essa molto gradevols. Il finale & molto persistente,
wmplesso un ottimo Vermenting, moffo apprezzato dai nostr

if per Fequilibrio @ ['eleganza.

Colore giallo pagliering con nffessi dorati. Al naso i profumi sono
infensi ed eleganti, caratterizzali da sentori floreali e da note
vegelall, ira le quali si meftono in evidenza quelis delfe erbe
aromaliche come il tima, Sf percepiscono anche leggere note
balsamiche. In bocca é gradevolmente sapida e molto fresco grazie
alia sua buona acidita. | nostr espert lo hanno apprezzato anche per
il buon equilibrio. Un bianco molfo piacevole fatto nelfe Cinque Terre,
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Trentino Doc i Trentino Doc
Traminer Aromatico | AR AR Traminer Aromatico 2006
el Castel Firmian" 2006 —— Cantine Monfort
RO 1 Mezzacorona 3 38015 Lavis (Tn)
38016 Mezzocorona (Tnj = Tel. (461246353
Tel D467 616399 E = Fax 0467241043
IHER ARG Fax 0461.605695 ._ info@cantinemonfort. it
info@mezzacorona.it www.cantinemonfort. it
. www.mezzacorona.it S ! 9,80 euro
— 8,50 euro L

Yimo Traminer Aromatico fatio con uve selezionate con cura,
ve & giallo pagliering con riflessi dovati. Al naso il vino rivela
1 profumi infenss, con santori di erbe aromatiche e foreall

2 di rosa, ben armonizzati con nofe frutiate, sopratiutio di
di mefone e di cedro maturo. In bocca é carattenizzato da
ruttate di buona intensita. I finale & lungo e placevolments
wnolp, Nel complesso, un ving ricco @ molfo equilibrato.

Un ottimo Traminer Aramatico dal colore gialio paghiering con riflessi
dorafi, Ml nasa 5i percepiscono profurmi vegetali e minerall intensi
ma di buana finezza ed eleganza, a cul s aggiungono piacevoli

note agrumate. In bacca ritomana fe note minerali gia percepite
all'oifatto, alle quali si aggiunge la frutia esolica, in particolare il
frustto defia passione. Gradevole il lungo finale amarognolp. il vino nel
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complesso & morbido, intenso ¢ dalf acidita equilibrata,
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